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lIs veulent sauver la Grise du marais, une courge rare

Le Potager extraordinaire, a La Roche-sur-Yon, s'est lancé dans le sauvetage de cette courge,
menacée d’extinction. L’association cherche a en partager la culture auprés des maraichers.

La mobilisation

Au fond d’un tunnel, des caisses,
remplies de courges, portent le nom
d'agriculteurs  vendéens.  Age-
nouillés, des salariés du Potager
extraordinaire, a8 La Roche-sur-Yon,
récupérent minutieusement les grai-
nes des cucurbitacées, ce vendredi
matin. ; .
Ces potirons a la peau grise et ren-
flée ne sont pas tout & fait ordinaires.

Ces Grises du marais, variété originai- -

re du nord-ouest de la Vendée, ont
bien failli disparaitre - définitivement
des potagers. « Le probleme des
courges, c’est qu’elles s’hybrident. I
faut que dans 500 métres alaronde,
il N’y ait pas d’autre variété », expli-
que Baptiste Pierre, directeur du pdle
jardin et médiation, et responsable
des collections du Potager extraordi-
naire.

Mais le développement du départe-
ment a amené de nouvelles prati-
ques, et avec elles, 'achat d’espéeces
de potirons plus communes. « Des
graines hybrides ont été ressemées
et on a perdu complétement la cour-
ge grise. Par chance, la géographie
du Marais fait que les gens sont
assez isolés, et des souches se sont
conservées. » .

Dans le top 10 des raretés

Si le-Potager extraordinaire est un
parc d'attractions ouvert au public a
La Roche-surYon depuis juillet 2023
(1), c’est aussi un Conservatoire, a la
mission de sauvegarde de plantes
méconnues ou menacées. Le fonda-
teur du Potager extraordinaire, Michel
Rialland, a fait entrer la Grise du
marais dans sa collection, a la fin des
années 1990.

Sur les 500 variétés de courges cul-
tivées aujourd’hui par le Potager, ce
potiron vendéen fait partie « du top
10 des raretés », comme le Blanc de
mayet ou encore la « forme longue »
de la Rouge vif d’Etampes. Alors un
protocole de conservation a été mis
en place depuis trois ans.

Baptiste Pierre, responsable des
avecune courge, Grise du marais.

collections du Potager extraordinaire,

Des salariés du Potager extraordinaire récupérent les graines des courges Grises du marais.

Baptisé Atout bout'champs, ce pro-
gramme met & contribution des agri-
culteurs vendéens : ces derniers
acceptent de mettre a disposition du
Potager extraordinaire des parcel
les situées a plus de 500 métres
d’autres potagers pour y planter des
potirons gris de différentes souches.
Cette année, quatre agriculteurs ont
ainsi prété des bouts de I8urs
champs.

« Elle est a I'abri
pour une dizaine d’années »

En paralléle, en décembre, I'associa-
tion a passé un appel au grand

. public, pour sauver une variété parti-

culiére de la Grise du marais, celle a
forme plate, afin de.« parfaire la col-
lection. Six personnes nous ont
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répondu », se réjouit Baptiste Pierre.

" De quoi permettre au Potager extraor-

dinaire de récupérer plusieurs sou-
ches génétiques du fameux potiron
gris.

Désormais, « on -peut se dire
gu’elle est a I'abri pour une dizaine
d’années ». Mais aprés I'étape de la
conservation, vient celle du partage,
« pour sa bonne sauvegarde. On
n’aurait jamais pu sauver cette cour-
ge -s’il n’y avait pas eu des ama-
teurs », rappelle le botaniste.”

Le Potager extraordinaire en appel-
le donc désormais aux maraichers,
qui souhaiteraient cultiver la courge
et la proposer au grand public sur
leurs étals. « Grace aux agriculteurs
qui ont joué le jeu, on a un stock lar-
gement suffisant pour vendre des

extraordinaire veut désormais assurer la diffusion.
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graines a ceux qui le souhaitent. »
Selon Baptiste Pierre, certains,:qui
« nous tannaient pour en avoir », ont
déja récupéré des graines.

Et les particuliers pourront aussi
s'en procurer apres l'ouverture du
parc, le 30 mars. Et d’aprés le Potager
extraordinaire, ils ne seront pas
décus. « Elle est tres bonne, sucrée,
se garde jusqu’'a Paques dans de
bonnes conditiohs », appuie Baptis-
te Pierre, selon lequel la Grise du
marais se déguste aussi en tranches
roties au four, « ce qui est adapté auxs,
usages alimentaires d’aujourd’hui ».

Clémence HOLLEVILLE.

“(1) Il était auparavant situ¢ a La

Mothe-Achard
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